21 maja 2019

INFORMAC]JA DLA ROLNIKOW.
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Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny we Wtodawie informuje, ze zgodnie z art. 61 i art.
63 ust. 2 pkt 1 i 12 oraz ust. 3 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (t.j.Dz. U. z 2018r. poz. 1541 z p6zn. zm.) osoby prowadzace na
terenie powiatu wtodawskiego dziatalnos¢ w zakresie:

* skupu warzyw i owocow;

* produkcji pierwotnej (produkcja, uprawa produktow pochodzenia roslinnego, w tym: zbdz, roslin
oleistych, warzyw, owocow, ziot itp.);

i/lub

* sprzedazy bezposredniej (sprzedaz przez producenta np. rolnika, plantatora produktéw pochodzenia
roslinnego (warzywa, owoce) uzyskanych we wtasnym gospodarstwie rolnym - prowadzona na
targowiskach lub w innych miejscach, do zaktaddw zywienia zbiorowego - stotéwki, restauracje, bary,
sklepow i hurtowni);

* produkcji i sprzedazy zywnosci pochodzenia roslinnego w ramach rolniczego handlu detalicznego;

majg obowigzek zatwierdzenia i rejestracji przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
we Wiodawie.
Zatwierdzenie i rejestracja jest bezptatna!!!

Zatwierdzenie jest dokonywane na podstawie wniosku podmiotu dziatajgcego na rynku spozywczym
prowadzgcego zaktad, po przeprowadzonej kontroli. Formularze wniosku w wersji papierowej
dostepne sg w siedzibie Stacji, w wersji elektronicznej na stronie internetowej
www.pssewlodawa.pis.gov.pl

Powiatowa Stacja Sanitarno - Epidemiologiczna we Wiodawie
Al.).Pitsudskiego 66
(IV pietro, pokdj nr 5 - budynek Przychodni Specjalistycznej)

INFORMACJA DLA 0SOB PROWADZACYCH DZIALALNOSC W ZAKRESIE SKUPU WARZYW | OWOCOW
ORAZ ICH TRANSPORTU | PRZECHOWYWANIA

Na etapie skupu, przechowywania i transportu warzyw i owocéw powinny by¢ zapewnione wtasciwe warunki
higieniczno - sanitarne, a w szczegdlnosci:

* dostep dla wszystkich pracownikéw do toalet (statych lub przenosnych) i urzadzen do higienicznego mycia i
suszenia rgk 0séb pracujacych

* czysta odziez personelu przy wykonywaniu pracy,


https://wolauhruska.pl/informacja-dla-rolnikow/
https://pssewlodawa.pis.gov.pl/

* odpowiedniej czystosci i jakoSci stosowany sprzet, opakowania transportowe (opakowania majg by¢ czyste,
nieuszkodzone),

 warunki i sposéb przechowywania produktéw (pomieszczenia tatwe do utrzymania w czystosci, zabezpieczone
przed zanieczyszczeniem i dostepem obecnosci szkodnikéw)

» wiasciwe warunki transportu (skrzynie tadunkowe Srodkéw transportu powinny by¢ czyste),

* nie dopuszczanie do pracy oséb z objawami takimi jak: biegunka, wymioty, temperatura lub zé6ttaczka,

* zakaz wejscia 0s6b nieupowaznionych,

* przestrzeganie stosowania zasad Dobrej Praktyki Higienicznej, Produkcyjnej przez pracownikéw,

* przestrzegane przez przedsiebiorcéw obowigzku identyfikowalnosci/$ledzenia surowcéw i produktéw wedtug
zasady: ,krok w tyt, krok w przéd” (np. lista dostawcéw i odbiorcéw).

INFORMACJA DLA OSOB PROWADZACYCH DZIALALNOSC W ZAKRESIE PRODUKC)I PIERWOTNE]

Owoce i warzywa uprawiane i zebrane w niewtasciwych warunkach higieniczno-sanitarnych moga by¢ przyczyna
groznych zatrué¢ pokarmowych u konsumentéw. Dlatego tez, podmioty prowadzgce dziatalnos¢ w zakresie
produkcji pierwotnej powinny na etapie produkcji (uprawy, zbioru) przestrzegad nastepujacych wymagan
sanitarnych:

* stosowa¢ do podlewania upraw wode o odpowiedniej jakosci mikrobiologicznej,

* stosowac odpowiednie metody nawozenia (wyeliminowa¢ nawozenie fekaliami, ktére mogg zanieczyscic¢
owoce chorobotwdérczymi wirusami),

» stosowac odpowiednie srodki ochrony roslin i przestrzega¢ okreséw karencji,

* przestrzegad zasad higieny podczas zbioru i transportu owocéw, w tym:

o zapewnié na plantacji warunki do higienicznego mycia i suszenia ragk oséb pracujgcych przy zbiorze (czysta
woda biezgca, woda butelkowana, beczkowozy, pojemniki, reczniki jednorazowego uzytku itp.),

o rygorystycznie wymagac od pracownikdw mycia ragk przed przystapieniem do zbioru oraz kazdorazowo po
skorzystaniu z ubikacji,

o zalecana sie stosowad rekawiczki jednorazowego uzytku,

o nie dopuszczac do zbioru owocéw oséb z takimi objawami, jak: biegunka, wymioty, podwyzszona temperatura,
kaszel,

o zwracac¢ uwage na czystos¢ odziezy osdéb zatrudnionych przy zbiorze,

o zapewni¢ na plantacji mozliwos¢ korzystania z toalety (statej lub przenosnej), gwarantujgcej higieniczne
usuwanie zanieczyszczen oraz brak mozliwosci przeciekan do wdd gruntowych, utrzymywanej w odpowiednich
warunkach sanitarnych, mytej i dezynfekowanej,

* przeprowadzac szkolenia zatrudnionych pracownikdw w zakresie wymagan higieniczno-sanitarnych,

s utrzymywac w czystosci i dobrym stanie pojemniki wykorzystywane do zbioru i transportu owocéw,

* opracowac i stosowac procedury oparte na zasadach Dobrej Praktyki Higienicznej, Produkcyjnej i Rolniczej, w
tym dotyczgce mycia i dezynfekcji zanieczyszczonych powierzchni.

* przestrzegac obowigzku identyfikowalnosci/$ledzenia produktéw wedtug zasady: ,krok w przéd” (np. lista
odbiorcow)



